Lebensmittelsaugnapfe

lhre Zutaten fur
eine erfolgreiche
Automatisierung

D piab Evolving automation




Evolving ourselves.
Evolving you.
Evolving automation.

Profitieren Sie von der Um eine hohe Prozesseffizienz zu
Automatisierung lhrer Prozesse mit der  ermoglichen, passen wir unsere

VVakuumtechnologie, die eine aul3erst Losungen an |hre Bedurfnisse an und
vielseitige Palette von Losungen fur entwickeln kontinuierlich hochmoderne
nahezu jeden Anwendungsbereich Saugnapfe und Soft-Gripper,

bietet. Als schonende Technologie Roboter- und Cobot-Greiflosungen,
belasst sie Produkte in einwandfreiem End-of-Arm-Tools (EOATs) und
Zustand, wahrend sie diese auch bei Palettierungslosungen sowie

hohen Geschwindigkeiten fest und VVakuumejektoren und Cartridges.

zuverlassig halt.
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Automatisierte
Handhabung von
Lebensmitteln

In der Lebensmittelindustrie sind Sie mit strengen Anforderungen an hygienische,
regelkonforme, zuverlassige und effiziente Automatisierungssysteme
konfrontiert. Piabs Vakuumtechnologie bietet Ihnen die passenden Losungen fur
eine breite Anwendungspalette.

Ob Sie nun Backwaren, Pasta, Konfiserie, Obst und Gemuse, Eier,
Fleisch, Fisch oder pflanzliche Alternativen, Milchprodukte oder
Lebensmittelkonserven herstellen, Sie mUssen diese wahrend der
Verarbeitung und Verpackung handhaben.

Piabs Vakuumtechnologie unterstutzt Sie mit Losungen von der
direkten Handhabung tber das Offnen von Beuteln, das Verpacken
von in Folie eingehullten Produkten bis hin zum Palettieren ganzer
Lagen von Dosen, Glasern oder Flaschen.

Piabs Vakuumtechnologieldsungen ermoglichen es lhnen, lhre
Ablaufe entlang der Wertschopfungskette zu optimieren, indem sie
stabile und zuverlassige Prozesse mit geringen Ausfallzeiten fur die
Wartung oder den Austausch von Greifern bieten. DarUber hinaus
helfen Innen unsere Vakuumsysteme, die Effizienz zu steigern, den
Energieverbrauch zu reduzieren und die vorausschauende Wartung zu
erleichtern, wenn ein intelligenter Vakuumejektor eingesetzt wird.

Die Auswabhlhilfen nach jedem Kapitel bieten einen Uberblick Gber
unsere Produkte und sollen Sie dabei unterstutzen, das richtige
Produkt fur Ihren Anwendungsbereich und lhre spezifischen
Anforderungen auszuwahlen.

Alle Saugnapfe in den ersten beiden Kapiteln entsprechen den
Bestimmungen des FDA 21 CFR 177.2600 und der Verordnung (EG)

Nr. 1935/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates. AuBerdem
sind unsere detektierbaren Saugnapfe aus hochwertigem Silikon mit
einem niedrigen Prozentsatz an Metallzusatzen (Fe-Zusatz) hergestellt,
um die Detektierbarkeit zu gewahrleisten.

Kontaktieren Sie uns!

OFE®
Lo

'fi

Unsere Experten und Expertinnen helfen Ihnen gerne bei der Auswahl
E des richtigen Saugnapfes und Vakuumejektors, damit Sie lhre optimale
Losung zusammenstellen konnen!

45
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VVakuum trifft auf Lebensmittel

Saugnéapfe bieten unendlich viele
Moglichkeiten zum Greifen, Heben und
Bewegen. Sie konnen z. B. Lebensmittel direkt
handhaben, Beutel 6ffnen, Artikel in Kartons
verpacken und diese auf Paletten absetzen.

Die groBte Herausforderung bei der
Handhabung von Lebensmitteln mit
Saugnapfen besteht darin, sicherzustellen,
dass die Saugnapfe ordnungsgemaf auf der
Oberflache des Gegenstands abdichten, so
dass keine Luft in den Saugnapf eindringen
kann und das Produkt nicht beschadigt wird.

Daruber hinaus ist es wichtig, dass der
Saugnapf und die Vakuumerzeugungseinheit
aufeinander abgestimmt sind. Da ein zu
starkes Vakuum ein Produkt beschadigen
kann, wahrend es bei einem zu geringen

Vakuum verloren gehen kann, liegt die Kunst
darin, den Vakuumfluss auszugleichen, um
einen stabilen Halt zu bieten und das Produkt
makellos zu halten. Piab hat eine Reihe von
Saugnapfen entwickelt, die auch bei einem
niedrigen Vakuumniveau zuverlassig
eingesetzt werden konnen.

Die Einhaltung von FDA- und EU-Vorschriften
ist bei der Handhabung von Lebensmitteln ein
Muss, ebenso wie in vielen Fallen die
Detektierbarkeit. Piab ermoglicht die
magnetische Erkennung durch zugesetztes
Metallpulver sowie blau gefarbte Sauger fur die
Detektierung durch Kameras.
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Wenn es um die direkte Handhabung von Lebensmitteln geht, haben
Sorgsamkeit, Hygiene und Uberwachung oberste Prioritat. Daher
hat Piab eine Reihe von detektierbaren Silikon-Lebensmittelsaugern
entwickelt. Sie entsprechen den Vorschriften der FDA und der EU
und haben einen geringen Prozentsatz an Metallzusatzen (Fe)

Ihrem Gummimaterial beigemischt, um eine magnetische Erkennung
zu ermoglichen. Kombiniert mit detektierbaren Kunststoff- oder
Edelstahlgewinden schutzen sie die Lebensmittelproduktion
zuverlassig vor Kontamination im Falle eines Maschinenschadens.

Detektierbar
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Detektierbare Lebensmittelsaugnapfe

Blau mit einer Prise Metall—
das Rezept fur absolute
Lebensmittelsicherheit

Damit Sie auf der sicheren Seite sind! Piab unterstutzt Sie mit
spezifischen detektierbaren Saugnapfen in zahlreichen Formen und
Soft-Grippern fur verschiedene Lebensmittel, von Brot, Obst und
Pralinen bis hin zu Tiefkuhl- oder Rohkost oder Fertiggerichten.

Nehmen Sie unterschiedlichste Lebensmittel sicher,
hygienisch und automatisch auf. Alle detektierbaren Saugnapfe
von Piab bestehen aus FDA (FDA 21 CFR 177.2600) und EU
1935/2004 zertifiziertem Silikon, dem ein geringer Prozentsatz
eines Metallzusatzes (Fe) beigemischt ist.

Sie kdnnen mit Gewinden aus lebensmittelechtem,
detektierbarem Kunststoff oder sdurebestandigem Edelstahl
ausgestattet werden, beide mit groBer
Vakuumdurchflussoffnung.

Diese Saugnapf-Typen haben trichterformige Faltenbalge, die
einen guten Halt auf unregelmaBigen Lebensmitteloberflachen
bieten und nur ein geringes Vakuum bendtigen, um die
Faltenbéalge zu betéatigen. Zusatzlich sind sie hygienisch und
bilden keine Schmutznester.

piSOFTGRIP®
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Neues Produkt!
Obstsaug
FCX50

R Sanfter Griff fUr jede Frucht

Innovatives

Lippendesign von AVOCGdO b|S ZUCCini.

I:b e Bei der Handhabung von Obst ist Flexibilitat
nergieeffizient . . )

der Schlussel. Sie brauchen einen Saugnapf,
@ der in der Lage ist, Gegenstande mit
Flexible schwieriger, undichter Textur und

Aufnahmepunkte .
5 verschiedenen Formen zu handhaben. Der

neue Obstsaugnapf von Piab hat alles, was Sie
brauchen: Flexible Balge fUr auBermittiges
Greifen und Anpassen sowie ein
Multilippendesign fur eine hervorragende
Abdichtung. So konnen Sie einen kleineren
Vakuumejektor nutzen und Energie sparen.

e Sicheres Handhaben auf unebenen
Oberflachen mit Vertiefungen und
Erhebungen dank des innovativen Designs
mit Mehrfachlippen

o Makellose Fruchte aufgrund des sanften,
sicheren Griffs bereits bei geringem Vakuum

e Erlaubt das Handling unterschiedlich groBer
Frichte mit nur einem Saugnapf dank der
verschiedenen Durchmesser der Innenlippen.
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Backwaren

Brotchen, Kuchen und Pasta,
krumelfrei auf den Tisch bringen.

Um Backereien bei der taglichen Herausforderung der
Massenproduktion ihrer Produkte zu unterstitzen, hat Piab
seine B-BL Saugnapfe entwickelt. Sie ermoglichen es, heiBe
Backwaren aus dem Ofen zu nehmen und sie auf Trennbandern
abzulegen. Um diese Anwendung weiter zu unterstutzen, wird
das Angebot von Piab durch Halterungen und Werkzeuge
erganzt, die einen schnellen Austausch der Saugnapfe
ermoglichen, um Ausfallzeiten zu reduzieren.

Bei den Greifvorrichtungen fir Lebensmittel hat Piab
besonderes Augenmerk darauf gelegt, dass sie nicht brechen.
Dies fUhrte zu einer Reihe von verschiedenen Saugnapfen, die
alles von Brot bis zu Muffins, brtchigen Lasagneblattern und
sehr dinnen Crackern greifen zu konnen.

Empfohlene Saugnéapfe fir Backwaren

Brot Feingeback Pasta

piISOFTGRIP® PiISOFTGRIP® F-BXT35 (Lasagneblatter)
B-BL B-BL -

- F-OB =

Bezuglich jeder anderen Art der Handhabung von Backwaren kontaktieren Sie uns bitte!

Broschire Lebensmittelsaugnéapfe

Brotchen

piSOFTGRIP®
B-BL

F-OB
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Konfiserie & SuBwaren

Egal ob Pralinen, Eiswaffeln oder hohle
Schokoladeneier — hier finden Sie die
passende Losung.

Wir haben Ilhnen zugehdrt und Losungen entwickelt, die ihre
Kraft wie eine Hand anpassen konnen und dabei so einfach wie
ein Saugnapf sind. Die piSOFTGRIP®-Familie mit ihren
Vakuumkavitaten und weichen Fingern erlaubt die perfekte
Aufnahme von zerbrechlichen Lebensmitteln wie Schokoladen-
und Waffelprodukten.

Die Pralinensaugnapfe von Piab sorgen fUr ein schnelles und
effizientes Einlegen der einzelnen Pralinen in die Schachtel,
wahrend andere Saugnapfe Beutel offenhalten, um die richtige
Menge Bonbons einzufullen.

Empfohlene Saugnéapfe fiir Konfiserie & StiBwaren

Pralinen Riegel/Eiswaffeln
P-D piSOFTGRIP®
piSOFTGRIP® F-OB

* Weitere Informationen finden Sie im Kapitel Uber nicht detektierbare Saugnapfe.

Hohle Schokoladeneier

piSOFTGRIP®

Eiersaugnapf — ECX36*

BezUlglich jeder anderen Art der Handhabung von Konfiserie & StBwaren kontaktieren Sie uns bitte!

piSOFTGRIP®

Beutel-Aufhalten
F26, F33*
U20-2P*

piGRIP® BGI*
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Tiefgefrorene Lebensmittel

Die beste Art, gefrorene Erbsen oder
Burger-Patties zu handhaben.

Wenn es um das Handling von Tiefkuhlkost geht, brauchen Sie
eine Losung, die regelkonform, hygienisch, detektierbar und
zudem kaltebestandig ist, um die Maschinenlaufzeiten mit
langen Wechselzyklen zu ermdglichen. Die Silikon-Saugnéapfe
von Piab bieten die ideale Kombination all dieser Eigenschaften,
so dass Sie von gefrorenen Burger-Patties Uber Fischfilet bis
hin zu veganen Alternativen alles handhaben kénnen.

Wenn Sie gefrorene lose Lebensmittel wie Erbsen, gemischtes
Gemuse oder Fertiggerichte verpacken mussen, bieten unsere
Saugnapfe die ideale Losung, um dinne Folienbeutel zum
Befullen in automatischen Fullanlagen offen zu halten. Ihr
sicherer, aber sanfter Griff belasst Produkt und Beutel in
einwandfreiem Zustand. Weitere Informationen finden Sie im
Abschnitt Uber nicht detektierbare Saugnapfe.

Empfohlene Saugnéapfe fur Tiefgefrorene Lebensmittel

Direktes Handling von gefrorenen Lebensmitteln Handling von verpackten gefrorenen Lebensmitteln
B-BL B-BL, F-BX

F-BX BGX*

F-OB piGRIP® BGI

* Weitere Informationen finden Sie im Kapitel Uber nicht detektierbare Saugnapfe.
Bezlglich jeder anderen Art der Handhabung von gefrorenen Lebensmitteln kontaktieren Sie uns bitte!
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Beutel offen halten
F26, F33, U20-2P*

piGRIP® BGI
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